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COSECHA: 2018
TIPO DE VINO Chardonnay 
D.O.: Casablanca Valley

Grand Selection
Chardonnay 2018

100% Chardonnay 

COSECHA:  19 de Abril al 24 de Abril. 
PRODUCCIÓN: 10.166 cajas de 9L.

NOTAS DE CATA
COLOR: Amarillo brillante con reflejos verdosos claros.
NARIZ: Intensos cítricos y frutas tropicales, con miel y especias. 
PALADAR: Fresco en boca, con estructura redonda y un final persistente.

SERVICIO Y MARIDAJE
Sirva frío, entre 10/12 ° C (50/53 ° F). Ideal como entrante con 
preparaciones de pescado y marisco.
DATOS TECNICOS
Alcohol: 14% vol.
pH: 3.36
Acidez Total: 3.68 gr/L (SO4)
Azucar Residual: 2.47 gr/L

VINIFICACIÓN
Tipo de Fermentación:73% fermentado en tanques de acero inoxidable, 
27% fermentado en barricas de roble francés de segundo uso. 
Temperatura de fermentación: Barrica de roble francés 15-18°C: tanques 
de acero inoxidable 12-14°C.
Crianza: El 17% del vino fue envejecido en barricas de roble 
francés usadas durante 7 meses, el 83% en tanques de acero 
inoxidable.
Fecha de Embotellación:  Mayo 2019.

CONDICIONES DE COSECHA 2018
Nuestro Viñedo Atalayas tuvo una brotación homogénea más temprana 
que las temporadas anteriores. Afortunadamente, no hubo heladas 
durante la primavera, por lo que los rendimientos se 
mantuvieron intactos. Además, la buena brotación de la temporada 
anterior generó un aumento del 30% respecto a la producción media de 
nuestro viñedo de Casablanca. Los días nublados durante Enero y Febrero, 
más las bajas temperaturas generaron un retraso con la cosecha de unas 
dos semanas. Las bajas temperaturas, la justa luminosidad y la falta de 
lluvias durante la cosecha permitieron una gran expresión de la 
intensidad aromática típica de la fruta. La cosecha comenzó con el bloque 
más empinado de Chardonnay el 6 de abril y terminó con el lado 
más fresco de las colinas el día 28.
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